Midi - ECOLE COLLEGE ST PIERRE
Menu du Lundi 3 Février au Vendredi 7 Février 2025

| Chandeleur - Crépe |
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R . : Salade de pommes de terre, persil et : .
Taboulé d'Hiver, semoule BIO Betteraves BIO mimosa . . ; Friand au fromage
. oignon rouge .
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Tartiflette (reblochon AOP) Boeuf BBC fagon bourguignon : Haricots blanc fagon blanquette : Filet de colin MSC en croite d'herbes
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Brocolis BIO poélés Carottes aux oignons : Riz BIO pilaf : Purée de patates douces
Pommes de terre vapeur Coquillettes BIO : Petits pois aux oignons : Fondue de poireaux a la creme
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Assortiments de fromages Assortiments de fromages : Assortiments de fromages : Assortiments de fromages
Laitage Laitage ' Laitage . Laitage
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Fruit BIO de saison Créme dessert caramel : Crépe du chef : Fruit BIO de saison
Yaourt aromatisé Fruit BIO de saison : Fruit BIO de saison : Fromage blanc a la confiture de fraises
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Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés




